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Geachte Mevrouw, Mijnheer
met welk feestmenu zult U uw vrienden, kennissen en familie verrassen? 

Een vraag dat u zich telkens opnieuw stelt, en niet meteen kunt 
beantwoorden. Uw keuze hoeft niet moeilijk te zijn, bij Palethoeve vindt u 

alles wat u wenst. Een overheerlijke maaltijd, een prachtig buffet, een 
glaasje wijn en zoveel meer. U dient zich niet de hele dag ui te sloven in de 

keuken aan voorbereidend werk. Sinds 1975 staan wij garant voor een 
goede service en verse producten.

Zoals ons motto zegt:
Van 10 mensen tot  1000  wensen 

Van receptie tot avondfeest 
Van privé tot zakendiner 

Uw feest is onze zorg 

wij wensen u veel keuze genot, en staan vrijblijvend klaar met ons advies 
om van uw gelegenheid is bijzonder te maken. 
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Soepen 
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Velouté van paddenstoelen en bieslook  5,60€
Tomatenroom soep    5,50€
Crème Anges Sorel    5,50 €
Romige witloofsoep met snippers van ham  5,60€

wij voorzien telkens één broodje per persoon 

Minimum per 5 personen    prijs  personen 
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Voorgerechten 
Vlees         Prijs per persoon 

Vers gebakken rosbief met een slaatje van witte kool    12,40€
Winter slaatje met gerookte eend en een vinaigrette van Amaretto  14,90€
Couburg ham gepresenteerd met meloen en verse vruchten   10,50€
Carpaccio van Blauw – wit met Parmezaane krullen en fijne garnituur  12,60€
Halve ananas gevuld met het wit van de kip     13,40€
Licht gebakken kalfsvlees met een zalfje van tonijn en fijne garnituur  12,90€ 
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½ Ananas gevuld met zeevruchten  13,90€ 
Handgesneden gerookte zalm klassieke wijze 14,50€
Trio van fijne vis proevertjes  11,90€ 
Slaatje van grijze garnalen en mango  14,00€  
   

Voorgerechten 
Vis     prijs per persoon 
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Een warm tussendoortje 
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Prijzen aangegeven per persoon 
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Kwartelfilet op een bedje van boschampignons en zilveruitjes geserveerd 
met een jus van oude port     15,50 € 
Scampi’s op verschillende wijze: 
   Verse ananas curry  12,50 €
   Diabolic    12,50 €
   Lookboter   12,50 €
Kabeljauw op een bedje van gebakken prei en witte wijn saus Dagprijs
Tongrolletjes op Normandische wijze    Dagprijs
Spinazie met een eitje tomaten en een kaassausje  8,90 €
 



Hoofdgerechten 
Wij leveren uw hoofdgerecht kant en klaar in porseleinen schalen u 

hoeft deze enkel op te warmen in oven of microgolfoven. 

Gerechten zijn bestelbaar vanaf 4 personen 
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Vlees & vis 

hoofdgerechten

De Palethoeve nv - Klein Veerle 105 - 2960 Brecht - 
03/313.95.91 - info@palethoeve

8



vlees
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Vlees       prijs per persoon 
Ardeens gebraad  op een bedje van groene kool en spek  14,20 €
Parelhoefilet met een sausje van roze pepers   19,60 €
Wildragout      20,30 €
Varkenshaasje met saus naar keuze    16,80 €
Kalkoenfilet met saus naar keuze    16,10 €
Saus naar keuze: 
  peperroomsaus 
  witte druivensaus 
  archiducsaus 
  portosaus 
  fijne roomsaus 
Iers lamsvlees met een fijne graanmosterdsaus geserveerd met boontjes op 
Italiaanse wijze      Dagprijs
Filet van fazant fine Champagne    Dagprijs  
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vis
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Zalmfilet op een bedje van savooikool en champignons   18,90 €
geserveerd met witte wijn saus 

Scharrolletjes gevuld met zalm op een    15,50 €
bedje van brunoise groenten  en duglerésaus 

Scampi:        17,10 €
 Verse ananas en zachte curry 
 Diabolique 
 Lookboter
Kabeljauw op een bedje van gebakken prei en    Dagprijs 
champignons en een bieslooksausje  

Tongrolletjes met sausje van grijze garnalen    Dagprijs 
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Vegetarisch

Voorgerecht 
Tomaat  mozzarella met geserveerd  14,50 €
met een slaatje van witte kool 
Een slaatje van pasta met feta  12,30 €
zongedroogde tomaten en olijven
Een slaatje met no- kip   12,60 €

wij voorzien telkens één broodje per persoon
Hoofdgerecht 
Spinazie met een eitje tomaten en een kaassausje  14,10 €
Toffu balletjes met tomaten saus     15,50 €
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Aardappel en groenten suggesties 
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Aardappelen en groenten suggesties te kiezen bij uw 
hoofdgerecht 

Aardappelen  
Verse bereide kroketten 
Kriel aardappelen persil 
Gegratineerde aardappelen 
Aardappel roosje 

Groenten         
Groentewaaier: dit is een assortiment van 5 soorten verse klassieke groenten 
Groenten uit de wok: dit is een assortiment van 6 verschillende groenten 
Wildgarnituur: een appeltje met veenbessen, witloof, boontje met spek, champignons
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Zoete afsluiters 
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Bord Palethoeve: een ruim assortiment van desserten op één bord   14,20 €
Huisgemaakte: 
  chocomousse bereid met bruine Callebout chocolade   5,10 €
  tiramisu        5,10 €
  Rijstpap met safraan      4,90 €
  Diplomaat met noordkrieken     5,60 €
Biscuit met slagroom of crème au beurre met crumbel van chocolade en een colis  7,60 € 
van rode vruchten    
  

Dessert          prijs per persoon

14



Buffetten 

Onze koude buffetten worden steeds vergezeld 
door een ruim assortiment van vers bereide 

koude groenten. 3 soorten koude sausen een 
en mengeling van 3 broodjes + boter. 

Onze buffetten zijn verkrijgbaar vanaf 6 
personen. Wanneer uw gezelschap kleiner is, 
geen nood !  Wij presenteren uw buffet op een 

mooie gegarnierde schotel
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Klassieke koud buffeten
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Pasta pesto met mozzarella en pastrami 
Verse roze zalm “ Belle vue” 

Gepelde tomaat gevuld met grijze garnalen 
Eitje gevuld met een salade van krab 

Gerookte forel op klassieke wijze 
Carpaccio van Belgisch witblauw afgewerkt met karpertjes 

Parmezaan en dille 
Cobourg ham gepresenteerd met meloen en verse vruchten 

Kalkoenfilet met gebakken appeltjes en rode vruchten 

Prijs/pers: 35,20€ incl. Verse bereide groenten, sauzen en broodjes



Winter buffet 

Paté met een chutney van peer 
Ardens gebraad met gebakken appeltjes

Gerookte eend met een vinaigrette van Amaretto en appelsien 
Ardeense ham geserveerd met meloen

Rosbief geserveerd met een slaatje van witte kool 
Mousse van gerookte forel met een carpaccio van rode biet in harmonie 

van rucola  
Een salade van Brussels witloof een grijze garnalen

Spitskoolsalade met walnoten, mango , brie met een mosterd honing 
vinaigrette

Prijs/pers: 36,90€ incl. Verse bereide groenten, sauzen en broodjes
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Aanvulling buffet 
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Gerookte zalm op klassiek wijze  9,30 €
Taboulé met Italiaanse kippenreepjes  7,30 €
Licht gebakken kalfsvlees met een zalfje van tonijn 7,30 €
Slaatje van pasta en scampi   6,60 €
Perzik met tonijn    5,50 €
Duo van paté met uienconfituur  6,00 €

Prijzen aangegeven per persoon 



Warm en koud buffet
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Koud: 
Gepelde tomaat gevuld met grijze garnalen 

Eitje met een beslag van krab 
Paté met veenbessen en een chutney van peer 

Gerookte forelfilet 
Licht gebakken kalfsvlees met een zalfje van tonijn en fijne garnituur 

Warm: 
Kalkoenrollade met een sausje van roze pepers

Zalmfilet op een bedje van savooikool en champignons geserveerd met een 
witte wijn saus 

Saladbar, sausen, broodjes en boter, groenten uit de wok  
kroketten of gegratineerde aardappelen

Prijs/pers: 43, 90 €

Onze warme en koude buffetten zijn verkrijgbaar van 10 personen. Alle 
gerechten 

individueel verkrijgbaar. Prijs op aanvraag 
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Informatief

Onze prijzen die zijn opgemaakt, zijn telkens prijzen per persoon.
Onze prijzen zijn enkel geldig voor afhaling, er is dus geen bediening in 

de prijs inbegrepen
U kan steeds informatie vragen over de gerechten, wat betreft 

allergenen.
Bestellingen beneden de 250€ moeten door u zelf worden afgehaald, 
een eventuele levering is mogelijk, hiervoor zal  een klein supplement 
worden aangerekend. Vanaf € 250 leveren wij gratis aan huis binnen 

een straal van 15 kilometer. 
Op 1 januari zal onze firma gesloten zijn

Graag staan wij u bij, met ons advies, om voor een heerlijke maaltijd 
samen  te stellen. 

Wij wensen u veel  keuze genot
Tinne, Joan, Aleandra en ons ganse team
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Palethoeve wenst jullie: 
Veel lekkers 
Veel goeds 

Gezelligheid 
Plezier 
Geluk 

Maak er sfeervolle, gezellige dagen van 
Smakelijk!


	Dia 1: Eindejaar gerechten  De Palethoeve
	Dia 2: Geachte Mevrouw, Mijnheer met welk feestmenu zult U uw vrienden, kennissen en familie verrassen? Een vraag dat u zich telkens opnieuw stelt, en niet meteen kunt beantwoorden. Uw keuze hoeft niet moeilijk te zijn, bij Palethoeve vindt u alles wat u 
	Dia 3: Soepen 
	Dia 4: Voorgerechten 
	Dia 5: Voorgerechten 
	Dia 6: Een warm tussendoortje 
	Dia 7: Hoofdgerechten  Wij leveren uw hoofdgerecht kant en klaar in porseleinen schalen u hoeft deze enkel op te warmen in oven of microgolfoven.   Gerechten zijn bestelbaar vanaf 4 personen 
	Dia 8: hoofdgerechten
	Dia 9: vlees
	Dia 10: vis
	Dia 11: Vegetarisch
	Dia 12: Aardappel en groenten suggesties 
	Dia 13: Zoete afsluiters 
	Dia 14: Dessert          prijs per persoon
	Dia 15: Buffetten 
	Dia 16: Klassieke koud buffeten
	Dia 17: Winter buffet 
	Dia 18: Aanvulling buffet 
	Dia 19: Warm en koud buffet
	Dia 20: Informatief
	Dia 21

